


KAASBRIK

Spezialität: Hartkäse und Halb-
hartkäse
Benötigen Sie Käse in geriebener Form, 
in Würfeln, Splittern, Scheiben oder 
Blöcken? Verarbeiten Sie Mozzarella, 
Gouda, Emmentaler, Mimolette, Grana 
Padano, Cheddar, Rigatello, pfl anzli-
chen Käse oder Schmelzkäse? Kaasbrik 
schneidet und verpackt sie alle.

Perfekt für Sie zugeschnitten
Wir liefern den Käse in dem Format, der Dicke und 
der Länge, die Sie wünschen. Unsere Verpackun-
gen variieren von 10 Gramm bis 5 Kilogramm. 
Wünschen Sie Ihren Käse im Flowpack, unter 
Schutzatmosphäre oder vakuumverpackt? Die 
Möglichkeiten sind unbegrenzt. KAASBRIK

The appropriate quality certifi cates
Kaasbrik produces according to the strictest HACCP norms and holds the most 
demanding quality certifi cates: BRC (A-grade), IFS (higher level) and the ACS 
approval by the Federal Agency for Food Safety. We control every stage in the 
production process and guarantee full traceability of our raw materials and 
fi nished products at any given time. Our suppliers are carefully selected, and 
must all meet the same high standards.

Flexibility and service
Kaasbrik is not afraid to innovate within a fairly traditional industry. This allows 
us to anticipate your future demands today. Diversity is in our nature. Our small 
and capable structure guarantees you a personal and individual approach, which 
results in perfect service and sustainable relationships.

Certifi cados de calidad adecuados
Kaasbrik elabora sus productos de acuerdo con las más estrictas normas HACCP y tiene 
los certifi cados de calidad más exigentes: BRC (A-grade), IFS (higher level) y el Certifi cado 
ACS-Goedkeuring de la Agencia Federal de Seguridad de las Cadenas de Producción 
de Alimentos. Controlamos todas y cada una de las fases del proceso de producción y 
garantizamos en todo momento la trazabilidad de las materias primas y de los productos 
acabados. Elegimos cuidadosamente a nuestros proveedores. Todos ellos tienen que 
cumplir escrupulosamente con los mismos requisitos.

Flexibilidad y servicio
Kaasbrik se atreve a innovar en un sector que ha tenido siempre un marcado carácter tradi-
cional. Gracias a ello nos podemos hoy anticipar con fl exibilidad a sus deseos de mañana. 
Somos polifacéticos por naturaleza. Nuestra pequeña y productiva estructura le garantiza, 
además, un enfoque individual. Lo cual redunda en un servicio perfecto y en una relación 
duradera con usted. 

Topqualität
Sie legen Wert auf die allerbeste Qualität. Mit 
Recht! Kaasbrik erfüllt höchste Ansprüche. Denn 
Kaasbrik verpackt in seiner komplett erneuerte 
Produktionsstätte in Halen (Belgien). Daneben 
investieren wir laufend in unseren Maschinenpark 
und in die Ausbildungen unserer Mitarbeiter.

Flexibilität und Service
Kaasbrik ist der Innovator in einem eher traditionellen Sektor. Deshalb können wir schon 
heute fl exibel auf Ihre Wünsche von morgen reagieren. Vielseitigkeit liegt in unserer 
Natur. Unsere kleine, leistungsfähige Struktur garantiert Ihnen eine persönliche und 
individuelle Betreuung. Das Ergebnis sind ein perfekter Service und eine langfristige 
Geschäftsbeziehung.. 

Sortiment: Standard oder maßgeschneidert
In seinem Standardsortiment bietet Kaasbrik geriebenen Käse, Scheiben und Blöcke an. 
Daneben liefern wir auch maßgeschneiderte Käseprodukte, die hundertprozentig Ihre 
spezifi schen Anforderungen und Wünsche erfüllen.

Die richtigen Qualitätszertifi kate
Kaasbrik produziert nach den strengsten HACCP-Normen und ist im Besitz der 
anspruchsvollsten Qualitätszertifi kate: BRC (A-grade), IFS (higher level) und der 
ACS-Zulassung der Föderalagentur für die Sicherheit der Nahrungsmittelkette. Wir 
übernehmen sämtliche Phasen des Produktionsprozesses selbst und können zu je-
dem Zeitpunkt die Rückverfolgbarkeit der Grundstoffe und verarbeiteten Produkte 
garantieren. Wir selektieren unsere Lieferanten sorgfältig und verlangen, daß sie 
dieselben hohen Anforderungen erfüllen.

Assortment: standard or tailored
As a standard, Kaasbrik offers grated cheese, 
slices and blocks. In addition, we deliver tailored 
cheese that completely meets your specifi c 
requirements.

All types of cheese...
Mozzarella, Emmental, Gouda, Cheddar, Riga-
tello, Mimolette, Grana Padano, vegetable-based 
cheese,...

... for all applications ...
Composed as a base for pizzas, gratins, sandwi-
ches, ... or as an ingredient for other foods, such 
as salads, sauces or ready-meals.

... in all shapes.
You can order these products in different com-
positions, (grating) thickness or packing shapes. 
And, all with their own characteristic taste, 
melting consistency and ease of use.

Surtido: estándar y a medida
Kaasbrik ofrece de forma estándar queso rayado, 
queso en dados y queso en bloques. Además, le 
podemos proporcionar quesos a medida, que se 
anticipan al 100% a sus necesidades y requeri-
mientos específi cos.

Todo tipo de quesos ...
Mozzarella, Emmental, Gouda, Cheddar, Riga-
tello, Mimolette, Grana Padano, queso vegetal, 
...

... para todas las aplicaciones ...
Elaborados como base para pizzas, gratinados, 
sándwiches, ... O como ingrediente de otros 
platos, tales como ensaladas, salsas o comidas 
precocinadas. 

... en todas las formas.
Estos productos los puede usted pedir en 
diferentes elaboraciones, grosores (de rayado) 
o tipos de envasado. Cada uno con su sabor, 
capacidad de fundición y facilidad de uso típicos.

Alle Käsesorten …
Mozzarella, Emmentaler, Gouda, Cheddar, 
Rigatello, Mimolette, Grana Padano, pfl anzlicher 
Käse, ...

... für alle Anwendungen …
Als Basis für Pizza, Gratins, belegte Brote, … oder 
als Zutat für andere Zubereitungen wie Salate, 
Saucen und Fertiggerichte.

... in allen Formen
Sie können diese Produkte in verschiedenen Zus-
ammensetzungen, Dicken und Verpackungsformen 
bestellen. Jedes Produkt hat seine typischen Gesch-
macks-, Schmelz- und Anwendungseigenschaften. 

Specialty: hard and half-hard cheese
Do you regularly require cheese – grated, small cubes, 
shavings, slices or blocks? Do you want Mozzarella, 
Gouda, Emmental, Mimolette, Grana Padano, Ched-
dar, Rigatello, vegetable-based or melting cheese? 
Kaasbrik cuts and packs all of these varieties for you.

Perfectly sized
We deliver the format, the thickness and 
the length you desire. Our packaging 
varies from 10 gram to 5 kilogram. Do you 
want your cheese in a dieptrek or vacuum 
packed? The possibilities are endless.

Top-quality
You demand the best quality, and you should. Kaasbrik 
meets the highest demands, thanks to the completely 
refurbished production site in Halen (Belgium), but 
also thanks to continuous investments in our machi-
nery and training our employees.

Especialidad: quesos curados y 
semicurados
¿Le hace falta queso rayado, en dados, en escamas, 
en lonchas o en bloque? ¿Necesita Mozzarella, 
Gouda, Emmental, Mimolette, Grana Padano, 
Cheddar, Rigatello, queso vegetal o para fundir? 
Kaasbrik lo corta y envasa para usted.

Perfectamente a su medida
Le proporcionamos el queso en el 
formato, el grosor y la longitud que 
desee. Nuestros envases van desde los 
10 gramos a los 5 kilos. ¿Quiere el queso 

envasado en fl ow Pack, en blister o al 
vacío? Las posibilidades son ilimitadas.

Alta calidad
Usted reclama la mejor calidad, y con razón. 
Kaasbrik satisface las mayores exigencias. Gracias a 
las instalaciones de producción de Halen (Bélgica), 
totalmente renovadas. Pero no sólo eso: también 
gracias a las continuas investigaciones en maquina-
ria y a la formación de nuestros empleados.


